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ありそうでなかった! 新感覚カレーソース 

“Baika Elegance Curry Sauce” 

レトルトタイプで誕生！ 

監修：食文化学科 橋村ゼミ 

 

============================================================ 
 

こどもから大人まで楽しめる変幻自在のカレー 

ソースとして、ドレッシングとしても 
野菜＆フルーツたっぷりの梅花女子大学オリジナルカレーがついに完成！ 
食文化学科 准教授 橋村信治 監修によるオリジナルカレーは、たっぷりの野菜とフルーツが織りな

す華やかで奥深い味わいが魅力の“カレーソース”です。ご飯にかけるのはもちろん、ステーキソ

ースやパスタソースとして、さらにはサラダのドレッシングとして、肉じゃがの味変などなど、ア

レンジは無限大。多彩なおいしさを追求できる万能ペーストとしても活躍します。 

これまでにありそうでなかった、新しいカレー体験をぜひご堪能ください。 

学生によるアレンジレシピも梅花 HPで公開！順次更新していきます！ 

 

宝塚カレーグランプリ 2021に出場！ 
8 月 26 日（木）から開催される「宝塚カレーグランプリ 2021」に梅花女子大学が挑戦！阪神地区所

在の他の 5大学と共に、オリジナルカレーの売上高を競います。8月 26日（木）～28日（土）の 3

日間には、「梅花エレガンスカレーソース」テイクアウトバージョンのカレーを 50 食限定で販売し

ます。併せてご注目ください！ 

 

報道関係者様におかれましては、ぜひ取材など取り上げて頂けましたら幸いです。 

この件につきましてのお問い合わせなどは、企画部 藤原までお願いいたします。 

≪橋村ゼミ実績≫ 

●大阪府・カゴメ(株)共催「適塩・野菜たっぷり！めっちゃ健康メニュー」コンテストで 

最優秀賞＆優秀賞を受賞（2019 年） 

●水産庁「海の恵み食の底力 JAPAN 公式レシピブック」に考案した３つのオリジナルレシピが掲載（2021 年） 

●2021 年開催「第 5 回エス・ワングランプリ 減塩レシピコンテスト」参加予定 

 
 


