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【大丸松坂屋百貨店×梅花コラボ第 2弾！】 

大丸松坂屋百貨店にて梅花オリジナルの恵方巻きが販売されます 
 

昨年 9 月に大丸松坂屋百貨店にて行われた「秋の食品祭・中央市場鮮魚まつり 鮮魚おすすめ

DAY」に引き続き、2015 年 2 月 3 日（火）節分、今度は、食文化学科生のレシピをもとに作った「恵

方巻き」が販売されることになりました。大丸松坂屋百貨店下記店舗にて、数量限定でのご提供で

す。また、当日は食文化学科の学生も、販売スタッフとして商品ＰＲに参加します。ほかでは味わう

ことのできない、梅花の恵方巻きをお楽しみください！  

 

【販売恵方巻き】 

●「ゆず香る海鮮恵方巻き」1本 980円 

＜学生の考案ポイント＞ 

アボカドや雑穀入りの酢飯など、食べるだけで女性に嬉しい食物繊維やビタミンが摂れます。

お子さんでも食べやすいよう、外はたまごで巻いています。ゆずの香りでおいしさもアップ！ 

●「まぐろとサーモンの海鮮Ｗ巻き」1本 480円 

＜学生の考案ポイント＞ 

彩りをよくするため、新鮮なレタスを、具材の魚と一緒に巻き込むことを提案させていただ

いています。サーモンとマグロの両方に相性がいいと思います。 

 

【販売予定店】 

大丸梅田店、心斎橋店、京都店、山科店、須磨店、芦屋店 

※大丸梅田店・心斎橋店・京都店・山科店には、レシピを考案した学生も登場。店頭にて商

品を PRします！ 

 

昨年 11月。学内公募で選ばれた食文化学科の 4人の学生が、恵方巻きのオリジナルレシピ作

りに挑戦しました。コストや彩り、現場の設備で再現できるかどうか、といった課題を、度

重なる試作と大丸松坂屋百貨店との話合いで克服。審査の末、上記 2 種類の恵方巻きの商品

化が決定しました。 

自分たちが作ったものが、実際に商品として店頭に並ぶこと。そして当日商品販売に携わる

中で、お客様の生の声を聴くことができることは、学生にとってまたとない貴重な機会です。 

報道関係者様におかれましては、ぜひ取材など取り上げていただければ幸いです。よろしく

お願い申し上げます。 

 

この件につきましてのお問い合わせ等は、発信者 藤原・木村・龍池までお願いいたします。 

 



大丸松坂屋百貨店×梅花オリジナル恵方巻き販売  

取材申込書 

   

 

大変お手数ですが、卒なくご対応させていただくため、取材ご希望の際は事前にご一報いただ

くか、下記のご記入・ご返信をお願いいたします。また、当日はこの取材申込書をお持ちいただ

きますよう、よろしくお願いいたします。 

 
FAX     072-643-6277  

 
E-mail 送信先     kikaku@baika.ac.jp  

   

 
 

貴社名（ふりがな）   

 

 お名前（ふりがな）   
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当日取材人数                  名 

   

  
●取材に関するお問い合わせ先  

  
学校法人梅花学園 企画部広報グループ 

  
〒567-8578 茨木市宿久庄 2-19-5 

  
TEL：072-643-6343  FAX：072-643-6277  

 


